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SELF SERVICE - MERCI  ❤



Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. Alle Preise in Euro.

DELIKATESSEN–

Regionales Superfrühstück vom Buffet                         täglich ab 8 Uhr
Bitte um Anmeldung unter hotel@baerenmellau.at oder T 05518 2207 17,2

Buffet für Kinder von 4 bis 12 Jahre 9,8

Kleiner Klassiker - 1 Handsemmel, Butter und Marmelade 4,8

Zwei Freilandeier - pochiert, weich gekocht, Rühreier, Spiegeleier,...
mit Avocado oder gebratenem Schinken/Speck

4,8
+3,2

Croissant 1,2

Birchermüsli  mit frischen Früchten 4,3

Sandwich mit Salbeibutter und Bregenzerwälder Bergkäse 4,8

Kaiser-Semmel mit Butter, Schinken und Kren 4,8

Soup of the Day 6,5

Verschiedene hausgemachte Kuchen 3,7

Zimtige Bärenschnecke 3,8

Eis vom Biobauernhof - verschiedene Sorten 3,2

DEN GANZEN TAG

BIS 12 UHR



KAFFEE–

Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. Alle Preise in Euro.

Espresso single / double 2,5 / 4,1

Macchiato single / double 2,7 / 4,3

Kaffee, Verlängerter, Café crème (Schümli) 2,8

Cappuccino 3,5

Latte Macchiato 3,7

Flat White    Doppelter Espresso, Milch 4,7

Affogato    Espresso, 1 Kugel Vanilleeis 4,-

Cold Brew    24h kalt „gebrühter“ Kaffee aus Äthopien 3,2

Dirty Chai Latte    Prana Chai mit Espressoshot 5,6

Espressoshot zusätzlich 1,6

Aufpreis Soja-, Mandelmilch 0,8

Hochwertigster Kaffee direkt von der Farm von Kleinröstern eingekauft und schonend 
geröstet. Das wechselnde Angebot bereiten wir mit Verstand und Liebe auf unserer La 
Marzocco Maschine für Sie zu.

Cacao 50% od. 70%   Bio-Qualität, vegan 3,6

Milch mit Bregenzerwälder Honig 3,2

Chai Latte   Prana Chai - kein Pulver 3,9

Vorarlberger Milch warm oder kalt 2,-

Kännchen heiße Zitrone mit Ingwer 3,7

Prana Chai: nur natürliche Zutaten, kein Zucker
Schwarzer Ceylontee, Honig, Zimt, Kardamom, 

Sternanis, Pfeffer, Nelken, Ingwer

HEISS–



TEE–

Ltr. Ltr.
Hausgemacht & fruchtig
Bananenmilchshake 0,4 3,8
Mangolassi 0,25 4,-
Frisch gepresster Orangensaft 0,25 3,7

Von regionalen Bauern aus dem Vorarlberger Rheintal
Holunderblütensirup gespritzt 0,25 2,2 0,5 3,7
Schwarzer Johannisbeernektar 0,25 2,4 0,5 4,5
Apfelsaft naturtrüb 0,25 2,7
Apfelsaft gespritzt 0,25 2,4 0,5 4,5

Fit Wäldertrunk Zitronenlimonade 0,33 2,7
Frucade Orangenlimonade 0,33 2,7
Fritz Kola 0,33 2,9
Bionade Kräuter od. Holunderlimo durch Fermentation 0,33 2,9
Tonic Fever Tree Premium Indian od. Mediterranean 0,2 3,6
Mineralwasser Gasteiner still oder prickelnd 0,25 2,7

Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. Alle Preise in Euro.

ALKOHOLFREI–

Kännchen offener Bio Tee aus nachhaltigem Anbau von Samova  
• High Darling - Schwarzer Tee, Darjeeling (SFTGFOPI) 
• Istanbul Nights - Schwarzer Tee, Minze, Hibiscus, Anis, Ingwer,... 
• Low Rider - Reiner Grüntee 
• Maybe Baby - Früchtetee
• Heidi‘s Delight - Bergkräuter
• Total Reset - Detox Kräutertee 
• Speak French - Zitronenverbene 4,-

Kännchen Drogerie Tee   Fenchel, Kamille, Melisse, Pfefferminze, Anis, Thymian, Süßholzwurzel 4,3

Thé à la menthe   Grüntee mit frischer Minze 4,2



Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. Alle Preise in Euro.

BIER–
Brauerei Egg, Bregenzerwald 

Wälder Bier,  0,33l     3,2
Radler süß oder sauer,  0,33l     3,2

Franziskaner Brauerei, München
Weißbier (Weizenbier),  0,5l     4,3

Alkoholfrei,  0,33l     3,2

Wechselnde Craft- und Spezialitätenbiere aus aller Welt

Big Wave - Golden Ale, Kona Brewery, Hawaii USA
leuchtend goldene Farbe, fruchtig, leicht, intensive Maracujanoten, 0,35l

5,6

Bierol One - Amber Lager, Bierol Schwoich Tirol, Österreich
belebend, kaltgehopft, leichte Fruchtigkeit, Cascade Hopfen aus Bayern, 0,33l

5,1

Brr Grr - Ale, Brewers & Union, Deutschland
Aroma: getrocknete Aprikose, Pinie, Geschmack: gesalzenes Karamell, Nuss, 0,5l

5,2

Einstök Toasted Porter - Porter, Viking Ölgerd, Island
dunkelbraun, Noten von Espresso und dunkler Schokolade, vollmundig, robust, 0,33l

5,9

El Toro Wheatos - Helles Weizenbier, Hops&Malt mit Rieder Brauerei, Österreich
nach altbayrischer Art, naturbelassen, Geruch von reifer Banane, erfrischend, 0,75l

13,8



Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. Alle Preise in Euro.

WEIN ROT–
Zweigelt, Weingut Judith Beck

frisch und animierend, geschmeidige Tannine, elegante Würze, fruchtig, 
in gebrauchten Barriques ausgebaut, Bio-Qualitätswein

⅛   3,8        ¼   7,5       Flasche   27,2

Cuvée Heideboden (Zweigelt, St.Laurent, Merlot, Cab.Sauvignon), Hannes Reeh
Am Gaumen saftig und rund, in der Nase Waldbeere, dezente Holznoten, feines Tannin

⅛   4,3        ¼   8,5       Flasche   30,50

WEIN WEISS–
Grüner Veltliner, Kremstal DAC, Weingut Dockner

Helles Grüngelb, einladende Tropenfruchtanklänge, elegante Textur, 
harmonisch, zitronige Nuancen im Abgang, 

⅛   3,5        ¼   6,9       Flasche   24,9

Obegg Sauvignon Blanc, Weingut Skoff Original
Helles Gelb, intensiver Geruch nach Cassis, Mango, geröstete Haselnuss; strukturierter, 
balancierter Gaumen mit vollem Körper, ausgeprägte Mineralität, filigraner Powerwein

⅛   4,5        ¼   9,-       Flasche   32,3

Weiss Gespritzter     Weisswein und Sodawasser     ¼   3,2

SCHAUMWEIN–
Prosecco Brut, DOC Treviso, Mionetto 
Flasche 0,2l     7,6          Flasche 0,75l     25,1

Cider Goldkehlchen, Premium Apfel, Steiermark
0,33l     4,-



Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. Alle Preise in Euro.

APERITIF UND DIGESTIF–
Pur, mit Eis oder als Longdrink 4cl

Gin
Citadelle, Bombay Sapphire
Monkey 47, Aeijst
Hendrick‘s
+Tonic Fever Tree Premium Indian/Mediterr.

6,8
10,-
7,2
3,6

Rum
Diplomatico
Ron Zacapa

7,2
11,-

Whisky - Singlemalt
Dalwhinnie, Highland Park
Oban

7,6
10,-

Vodka Absolut 6,8

Wermut - Vermouth
Noilly Prat
Cinzano Rosso

4,6
4,6

Campari zB Orange 4,8

Pastis mit Eis und Wasser 4,8

2 cl

Schnaps
Marille, Freihof Lustenau, Vorarlberg
Obstler, Freihof Lustenau, Vorarlberg

Subirer - Vorarlberger Wildart einer 
Mostbirne, Hämmerle Lustenau

3,5
3,5

5,7

Bitter
Fernet Branca
Rossbacher
Averna

3,6
3,6
3,6

Weinbrand Asbach Uralt 3,5

Grappa Moscato di Nonino 3,7

Gin Tonic Signature
Aeijst Styrian Pale Gin, 
Fever Tree Mediterr., Zitrone 13,6

Informationen über Zutaten in unseren
Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 

auslösen können, erhalten Sie bei unseren
ServicemitarbeiterInnen.


